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Weinbeschrieb

Mit dem Primitivo "Carlone" ist der Cantina Sampietrana das Kunststück gelungen einen Wein herzustellen der die klassischen Eigenschaften des Primitivos

mit Eleganz und Finesse verbindet. 

Die intensive Frucht nach dunklen Beeren und Dörrfrüchten begeistert in der Nase und im Gaumen zeigt der "Carlone" sich rund, kräftig ohne dabei an

Frische und Eleganz einzubüssen. Ein klassischer Allrounder der kräftige Speisen optimal begleitet aber auch ohne Essen Freude bereitet.

Cantina Sampietrana

Die Cantina Sampietrana liegt im Herzen des historischen Dorfes San Pietro Vernotico, zwischen Brindisi und Lecce. Sie hat sich auf die autochthonen

Rebsorten Negroamaro, Primitivo und Malvasia spezialisiert. Mehrfach wurden die Weine vom Gambero Rosso, Decanter etc. ausgezeichnet. Sie zeichnen

sich durch die ortstypische Fruchtigkeit aus, haben eine angenehme Säurestruktur und einen vollen Charakter.

Type d'article Vin rouge

Pays Italie

Région Pouilles

Producteur Cantina Sampietrana

Taille de la bouteille 75cl

Cépage Primitivo

Apéritif & hors d'oeuvres

Plats principaux Pâtes, Pizza, Focaccia

Artikelnummer 3287022


